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Un porto per le Crociate




Superficie: 328 Km?

Abitanti: 87.935 circa

Frazioni: Tuturano

Pref. telefonico: 0831

CAP: 72100

Sito ufficiale: www.comune.brindisi.it

dirette in Terrasanta

FOTO: Castello Aragonese e bache attraccate

“TURISTA CHE VAL...”

IL TERRITORIO

Brindisi, capoluogo di provincia,
si trova proprio sul mare.
L'Adriatico s'incunea in questo
lembo di costa cosi profonda-
mente da creare un porto natu-
rale, che in tutte le epoche stori-
che ha fatto la fortuna della citta
e dei suoi abitanti.

Chiamata anche la “Porta d’0-
riente” per via degli scambi
commerciali che da sempre in-
trattiene soprattutto con le vicine
terre greche, turche ed albanesi,

Brindisi vanta oggi un traffico
mercantile consistente.

Il 'porto & destinato nel bacino
medio alle attivita commerciali,
nel bacino pil esterno invece a
quelle industriali: vi sbarcano
prodotti destinati agli stabilimen-
ti del polo chimico, nonché car-
bone, olio combustibile e gas na-
turale necessari ad alimentare le
centrali elettriche.

UN PO’ DI STORIA

Di probabili origini illiriche, dal »

BRINDISI

O

Artigianato locale Intagli e ricami, statue ed oggetti in cartape-

sta, arredi in ferro battuto

Cucina e prodotti tipici Il consiglio & quello di mangiare piatti
a base di pesce. Le ricette locali lo propongono preparato in mille
modi ed & sempre freschissimo. Da degustare poi i vini Negroamaro

e Malvasia.



CAROVIGNO Via S. Sabina,
297. Tel. 0831 996151
opp 333 7825426 (A1)

Ampia sala climatizzata, ele-
gante ed accogliente. Qui
potete gustare ottimi piatti
di cucina tipica e nazionale.
Pizzeria con forno a legna,
anche da asporto.

OSTUNI Villanova Porto.
Tel 0831 308969
opp 333 9135146

FASANO Torre Canne
Via Eroi del mare, 2
Tel. 080 4820087
dalmororist@libero.it

Ristorante pizzeria con forno
a legna, terrazza sul mare,
specialita marinare.

Prezzo medio: 20-30 euro

v

Un ristorante accogliente e
adatto ad ogni stagione. In
estate terrazza all'aperto. Spe-
cialita. pesce e carne alla brace.
Pizzeria con forno a legna. 4




OSTUNI Piazza della Liberta,
57. Tel. 0831 339780 opp
393 9257410 (F3)
angolo.divino@yahoo.it

(aratteristico ristorante ubica-
to nella centralissima piazza
cittadina, propone gastrono-
mia tipica e nazionale accom-
pagnata da ottimi vini. L'angolo
Divino € anche braceria.

DOVE MANGIARE
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